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12.
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[ KLEINE SUPPE ]

THAI KOKOSMILCH SUPPE ©
Mit Kaffirblattern, Tomaten, Pilzen und Zitronengras.
Wahlweise mit:

Tofu © 6,5
Hahnchen 6,9
Garnelen ® 7,9
WANTAN-SUPPE “? 7,9

Klare Hiihnerbriihe mit hausgemachten Wantan
(Hahnchen & Garnelen), Gemiise, Pilze, Koriander

und Sesamol

PAPAYASALAT (scharf) ©8 10,5
Griiner Papaya mit Karotten, Cherrytomaten,
Thai-Fisch-Sauce, gemischten Krautern und Erdnissen.
MANGOSALAT (leicht scharf) ©*

Griine Mango, Gurke, Paprika, Karotten, Sojasprossen,
Limetten-Fisch-Sauce, frische Krauter, Erdnisse.

Wahlweise mit:

Tofu ® 7,5
Hihnerbrust 7,9
Garnelen ® 8,5
BABY-SPINAT-SALAT ¥ 6,5

Frischer Babyspinat mit Triiffeldl, Kirschtomaten,
Avocado und Sesam

Mit Tempura Garnelen ® 9,9

[ SPEZIALITAT vom GRILL ]

SATE-HAHNCHENSPIEBE ©*“*° (2 Stk.) 7,5
Marinierte Hahnchenbrust mit Kaffirlimettenblattern, Kurkuma
und Zitronengras, Uber Holzkohle gegrillt, serviert mit
Erdnuss-Dip

SCHWEINESPIEBE 8,5

nach HUE-ART ©**9 (2 Stk.)

Mariniertes Schweinefleisch nach traditioneler Hue-Rezeptur,
serviert mit Erdnuss-Dip oder Limetten-Dressing
RINDFLEISCHROLLEN ©%° (4 Stk.) A
Safttiges Rindfleisch wird in wiirzig-griine Betelblatter,

auch bekannt als Pfefferblatter, eingerollt und gegrillt,

dazu Limetten-Dressing

GEGRILLTE GARNELENSPIEBE ®°° 8,9
(leicht scharf) (3 Stk.)

marinierte Garnelen, gegrillt, serviert mit Zitronen-Pfeffer-Salz
GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN MIT 9,5
FRUHLINGSZWIEBELOL (2 Stk.) ®&"%

TRADITIONELLE
VIETNAMESISCHE
VORSPEISEN

Eine Auswahl klassischer vietnamesischer Appetizer — frisch,
aromatisch und perfekt zum Teilen

. GOI CUON ©©

Reispapier gefiillt mit Reisnuldeln, Salat, Gurke,

frischen Krautern und Erdniissen, serviert mit Erdnuss-Dip
oder stiB-saurer Fischsauce

Wahlweise mit:

Tofu ®
Hiihnerbrust ®
Garnelen

NEM RAN ©

(Vietnamesische Friihlingsrolle)

Knusprig fritierte Rollen mit Schweinehackfleisch,
Morcheln, Zwiebeln und Karotten. Serviert mit siiB-saurer
Knoblauch-Chili-Fischsauce und gerdsteten Erdniissen.

. GEDAMPFTE TEIGTASCHEN

(vegetarisch) ®* (4 Stk.)
Gedampfte Teigtaschen, gefiillt mit frischem Gemiise,
serviert mit PonzuSauce, Sesam

. GEBRATENER TOFU mit

FRUHLINGSZWIEBELOL ®“"V(vegetarisch)
Knusprig gebratene Tofu, verfeinert mit aromatisschem
Fruhlingszwiebeldl

. WANTAN GEBACKEN “*” (5 Stk.)

Goldbraun gebackene Teigtaschen mit einer feinen
Flllung aus Ganerlen und Hahnchenfleisch,
dazu SiiB-Sauer-Dip

. KUSPRIG FRITIERTES HAHNCHEN “°

Knusprig panierte Hahnchenbrust in kleinen Stiicken,
serviert mit Cheese-Sauce

VORSPEISEN
AUS DEM MEER

. SEETANGSALAT © 6,5

Frischer Algensalat, leicht gewiirzt mit Sesam
Wahlweise mit:

Flambierter Lachs © 10,5
Flambierter Thunfisch © 11,5
Flambierter Jakobsmuscheln ™ 1995

. FISCH CEVICHE ®*"

Frischer roher Fisch, mariniert in Limettensaft mit Krauter,
Chili, rote Zwiebeln, Mango

Lachs 10,5
Thunfisch 11,5
Jakobsmuscheln 11,5

. FISCH-TATAR-BAGUETTE ®*"

Rohem Fisch-Tatar, Avocado, Yuzu, Tobiko, knuspriges
Baguettscheibe

25.

26.

30.

31.

32.

33.

35.

[ HAUPTSPEISEN ]

GROBE SUPPEN

PHO HA NOI © (Traditionelle)
nordvietnamesische Reisbandnudelsuppe mit 12 Stunden
Rinderknochenbriihe, steranis, Kardamon, Koriander,
Friihlingszwiebeln

Tofu © 14,5
Hihnerbrust 15,9
Rindfleisch 16,5
WANTAN SUPPE #*°% 15,9

Leichte Briihe mit Wantan-Teigtaschen, gefiillt mit
Hiihnerfleisch und Garnelen, serviert mit Eiernudeln,
Frihlingszwiebeln, Gemiise, Champignon, Karotten

NUDELN GERICHT

PADTHAI “°5%

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Sprossen, Karotten, Pakchoi,
Koriander, Erdniissen und Rdstzwiebeln

Wahlweise mit:

Tofu © 13,9
Hlhnerbrust 14,5
Rindfleisch 15,9
Hahnchenkross ® 15,9
Garnelen ® 16,9
Entekross ® 16,9

GEBRATENE UDON-NUDELN ©P&%*"
Udon-Nudeln gebraten mit Gemiise, Ei, Austern-Knoblauch-
ChiliSauce, Erdniissen, Rostzwiebeln und Koriander.
Wahlweise mit:

Tofu ® 13,9
Hihnerbrust 14,5
Rindfleisch 15,9
Hahnchenkross ® 15,9
Garnelen ® 16,9
Entekross ® 16,9

BUN NAM BO ®“*® (Chili-Lemongras)
Zitronengras, Chili, Knoblauch gebraten mit Zwiebeln,
Karotten, Lauch. Serviert mit Reisnudeln, frischem Salat,
Krautern, Erdnlssen, Rostzwiebeln und Limetten-Dressing.
Wahlweise mit:

Tofu ® 13,9
Hiihnerbrust 14,5
Rindfleisch 15,9
Hahnchenkross ® 15,9
Garnelen ® 16,9
Entekross ® 16,9
Lachssteak ® 19,9
BUN NEM #¢°9 16,5

hausgemachte Friihlingsrollen mit Schweinehack
und Gemiise, serviert auf Reisnudelsalat mit
frischen Krautern, Erdniissen und Limetten-Dressing

REISGERICHT

THAI CURRY - CHIANGMAI ©*°

Aromatische Thai-Curry mit Kokosmilsch, Gemiise und Reis,
Basilikum, serviert im Tontopf fiir extra Aroma.

Wahlweise mit:

REISGERICHT

36. ERDNUSS-SAUCE ¢

Verschiedene Gemiise in cremiger Erdnuss-Kokos-Sauce
im Tontopf, serviert mit Reis.
Wahlweise mit:

Tofu ©
Hihnerbrust
Rindfleisch
Hahnchenkross ®
Garnelen ®
Entekross ®

. HOI AN *°%?

Gemiise gebraten mit aromatischer Austern-Knoblauch-
Chili-Sauce, frischer Koriander, Reis.
Wahlweise mit:

Tofu © 13,9
Hihnerbrust 14,5
Rindfleisch 15,9
Hahnchenkross ® 15,9
Garnelen ® 16,9
Entekross @ 16,9

. COM RANG-VIETNAMESISCHER

GEBRATENER REIS ®“°# 15,9
Gebratener Reis mit Erbsen, Karotten, Mais, Garnelen,
Hahnchenfleisch und Rindfleisch, dazu gerdstete Zwiebeln,
sliB-sauer-Dip

SPEZIALITATEN
AUS DER GUSSEISENPFANNE-

NAM AN

. LACHSSTEAK *°&F" 19,5

Gegrillter Lachssteak mit gebratenem Gemuise in griiner
Pfeffersauce, serviert heiB in der gusseisernen Pfanne mit Reis.

. BO LUC LAC-TRADITIONELLES #°**" 195

VIETNAMESISCHES RINDFLEISCHGERICHT

Zartes Rindfleisch in viethamesischer griiner Pfeffersauce,
mit Gemdise und Spiegelei, serviert mit duftendem Reis.
In der heiBen Gusseisenpfanne.

KINDERGERICHT

. KID1®°

Mild gewiirzter gebratener Reis mit Ei,
Gemiise und Hahnchenfleisch

. KID 2 #®

Kross fritierte Garnelen, serviert mit Reis,
Teriyaki-Sauce und Wacamole

Zart gegrillte Jakobsmuscheln, verfeinert mit aromatischem Lachs. 10,5 Tofu ©® 13,9
Friihlingszwiebeldl. Thunfisch 11,5 Hlhnerbrust 14,5
©K) . )
: mAEU;IOt : {7 . 11,5 Rindfleisch 15,9
un(L:ImKrsecssee urz angebraten, serviert mit Wakamole Hihnchenkross ® 15,9 ALLERGENE
4 ®)
Garnelen ® 16,9 A — Weizen C — Eier E — Erdniisse G — Milch
Entekross 16,9 B — Krebstiere D — Fisch F — Soja K — Sesam




SUSHI

(8-Stk.)(ABD,FG,KN)

Maki-Sushi sind mit einer Bambusmatte (Makisu) gerollte Stiicke.
Es wird fiir gewohnlich in Nori eingepackt

M1. SAKE MAKI Lachs Maki

M2. TEKKA MAKI Thunfisch Maki ““"®

M3. EBI TEMPURA MAKI
gebackene Garnelen Maki ®
SALMONSKIN MAKI
gebackene Lachshaut G
ANAGO MAKI gegrillter Salzwasseraal “"
EBI MAKI gekochte Garnelen
AVOCADO MAKI Avocado
SAKE AVOCADO MAKTI Lachs, Avocado
KAPPA MAKI Gurke
INARI MAKI siB fritierter Tof

. TORI MAKI Tempura Chicken

(2 Stk.) (AB,DFEGKN)

Sushi aus handgeformtem Reis mit einer Scheibe Fisch
oder Meeresfriichten darauf.

. SAKE NIGIRI Lachs

. TUNA NIGIRI Thunfisch

. EBI NIGIRI Gekochte Garnelen

. KANI NIGIRI ®“" Krebsfleischmitat

. ANAGO NIGIRI ®*" gegrillter Salzwasseraal

. HOTATEGAI NIGIRI “"?
Flambierte Jakobsmuscheln

. SAKE FLAMBEED flambierte Lachs ®

. TUNA FLAMBEED flambierte Thunfisch ®
. INARI NIGIRI Tofutasche “P

. AVOCADO NIGIRI Avocaodo

. LACHSTATAR

. TUNATATAR

. SASHIMI MORIAWASE (10 Stk.)

NIGIRI - Variation aus frischem Fisch

(A,B,D,FGK,N)
Fir alle, die den reinen Geschmack des Meeres schatzen.

Fein geschnittene Auswahl an frischem Sashimi — ein klassisches
Erlebnis japanischer Handwerkskunst und purer Meeresfrische

S30. SALMON SASHIMI (3 Stk.) 8,5
Lachs Sashimi, Seetangsalat

S31. TUNA SASHIMI (3 Stk.) 9,5
Thunfisch , Seetangsalat

S32. HOTATEGAI SASHIMI (4 Stk.) 9,5
Jakobsmuscheln, Seetangsalat

S33. EBI SASHIMI (3 Stk.) 9,5
Tigergarnelen , Seetangsalat

S34. SASHIMI MORIAWASE (15 Stk.) 38

Sashimi-Variation aus frischem Fisch

u40.
u41.
u42.
U43.
u44.
u45.
u46.
u47.
U48.
U49.
us0.

P51.

P52.

P53.

P54.

P55.

P56.

P57.

(8 Stk.) (ABDFGKN)

AuBen fein gewiirzter Sushireis, innen Nori,
gefiillt mit ausgewahlten Zutaten wie frischem Fisch,
Avocado oder Gemdise.

ALASKA INSIDE-OUT 10,9
Lachs , Avocado , Tobiko

MAGURO INSIDE-OUT 11,9
Thunfisch , Gurke, Tobiko

HOTATEGAI INSIDE-OUT 11,9
Jakobsmuscheln , Avocado, Tobiko

ANAGO INSIDE-OUT 11,9
Salzwasseraal, Gurke , Sesam

EBI INSIDE OUT 11,9
Gekochte Garnelen , Avocado, Sesam

CALIFORNIA INSIDE-OUT 9,5
Krebfleischimitat, Mayonaise, Frishkdse , Avocado , Tobiko
SALMONSKIN INSIDE-OUT 9,5
Gebacken Lachshaut, Gurke, Sesam

EBI TEMPURA INSIDE-OUT 12,5
Gebacken Garnelen , Gurke, Frischkdse, Sesam

CHICKEN TEMPURA INSIDE-OUT 9,5
Gebacken Hiihnerbrustfilet , Avocado, Sesam

VEGGIE INSIDE -OUT 8,9
Avocado , Gurke, Rucola , Sesam

INARI INSIDE-OUT 8,9

Tofu siiB eingelegt, Mango, Avocado, Sesam

AVAVIL W W
PREAAIUA ROLLS

(8 Stk.) (ABDFGKN)
VEGAN FANS 13,9

Gurke, Avocado und Rucola fein gerollt und mit
diinnen Avocadoscheiben umhilllt. Verfeinert mit
Triiffelél und SesamsoBe nach NamAnRezept.

YUBA MISO 13,9
Mango, Gurke und Avocado werden in feine japanische
Tofuhaut (Yuba) gerollt. Serviert mit einer Miso-SoBe.

VULKAN ROLL 15,9
Lachs, Thunfisch und Gurke fein gerollt und mit

gekochten Garnelen umhiillt. Mit der hausgemachten
Cheesemayo-SoBe liberzogen, leicht abgeflaimmt und

mit Tobiko und frischer Kresse verfeinert

OCEAN HEAT 15,9
Knusprige Fischhaut, Gurke und Surimi werden mit

frischem Thunfisch gerollt, mit scharfer Sriracha-SoBe
tiberzogen und leicht abgeflammt. Verfeinert mit stiBer
Unagi-SoBe und gerdstetem Sesam.

TROPICAL DRAGON 15,9
Knusprige Garnelen, gegrillter Aal und Mango fein

gerollt mit cremigem Frischkase. AuBen mit Avocado
umbhdillt, mit warmer Cheesemayo-SoBe liberzogen und

mit Tobiko verfeinert.

SALMON SKIN TUNA FLAME 15,9
Knusprige Lachshaut, Gurke und cremiger Frischkdse

fein gerollt, mit frischem Thunfisch belegt. Mit
Chili-MayoSoBe uiberzogen und leicht abgeflammt

UNAGI FLAME 16,5
Gegrillter Aal, Gurke und knusprige Garnelen fein gerollt,

mit leicht abgeflammtem Lachs und cremiger Cheesemayo
liberzogen. Mit Katsuobushi-Flocken garniert.

. SURF AND TURF 16,5
Knusprige Garnelen, Frischkdse, Schnittlauch und
Gurke fein gerollt, bedeckt mit Rindfleisch, leicht abgeflammt,
verfeinert mit Triiffelél und hausgemachter Miso-SoBe.

. NAM AN ROLL 16,5
Tempura-Garnelen, Frischkase und Avocado werden
fein gerollt, mit Lachs umhiillt und leicht abgeflammt.
Serviert mit cremiger Mayo-AnisSoBe, siiB-herzhafter
Unagi-SoBe.

. OCEAN BLOSSOM 17,5
Knusprige Tempura-Garnelen, Thunfisch, Lachs
und Frischkase fein gerollt, mit frischer Jakobsmuscheln
belegt. Mit Mayonnaise, Tobiko, und Triiffeldl garniert.

. CHEF’S CHOICE 17,5
Eine kulinarische Uberraschung vom SushiMeister — eine
kreative und inspirierende Kombination aus den frischesten
Zutaten des Tages.

TEAAPURA BIG ROLL

(6 Stk.) (ACFIK4)

GroBe Futo-Maki Rolle knusprig fritiert und
verschiedene Fillungen

. SALMON CRUNCHY 12,9
Lachs, Avocado, Cream Cheese, Tempuramantel,
Sesam, Chessy-Mayonaise-Sauce

. TUNA CRUNCHY 13,5
Thunfisch, Avocado, Cream Cheese, Tempuramantel,
Sesam, Spicy-Mayonaise-Sauce
EBI CRUNCHY 12,9
Garnelen, Avocado, Gurke, Cream Cheese,
Tempuramantel, Sesam, Unagi-Sauce

. VEGGIE CRUNCHY 11,9
Avocado, Gurke, eingelegter Rettich, Cream Cheese,
Tempuramantel, Sesam, Triiffel6l, Miso-Sauce

. HOTATEGAI CRUNCHY 13,5
Jakobsmuscheln, Cream-Chesse, Avocado,
Tempuramantel, Wacamole, Sesam, Unagi-Sauce,
Chessemayo , Truffledl

. TORI CRUNCHY 11,9
Chicken Tempura, Frishkase, Gurke, Wakamole,
Yakitori-Sauce

. EBI TEMPURA CRUNCHY 13,5
Gebackene Garnelen, Avocado , Gurke , Cream-Cheese,
Tempuramantel, Mayonaise-Sauce

. CRUNCHY SPECIAL 14,5
Lachs, Tuna, Jakobsmuscheln, Gurke, Frishkase,
Wacamole , Chesse-Mayonaise-Sauce

NACHTISCH

KARAMELISIERTE BANANE IM
KNUSPERMANTEL

Reife Banane im goldbraun gebackenen Teigmantel,
verfeinert mit Kokosraspeln, Karamellsauce, Vanilleeis
oder Matchaeis und knackigen Erdniissen

CREME BRULEE — KLASSISCHE
FRANZOSISCHE VANILLECREME 6,5

Samtige Vanillecreme mit Bourbon-Vanille, vollendet mit einer
hauschdiinnen, karamellisierten Zuckerschicht.
Friichte der Saison.

ASIATISCHE MATCHA-VANILLE-
EISKOMPOSITION 6,9
Erlesenes Matcha-Eis und cremiges Vanilleeis, begleitet von

zartem Griintee-Mochi und einer feinen Auswahl frischer Friichte
MANGO-VANILLE-EISKOMPOSITION 6,9
Tropisches Mango-Eis und cremiges Vanilleeis, serviert

mit frischer Mango, Mango-Sauce und zartem Mochi.

NAAL AN
SUSHI SET

SUSHI SET 1 (Fiir 1 Per.) 25 | 22
8 Stk. Inside-Out

8 Stk. Maki

2 Stk. Nigiri

Seetang salat

VEGETARISCHE VARIANTE 18

SUSHI SET 2 (Fir 1 Per.)
6 Stk. Tempura Big Roll

8 Stk. Maki

4 Stk. Nigiri

Seetangsalat

VEGATARISCHE VARIANTE 23

32 | 27,5

SUSHI SET 3 (Fir 1 Per.)
8 Stk. Premium Roll

8 Stk. Maki

3 Stk. Sashimi

Seetangsalat

VEGETARISCHE VARIANTE 21

29 | 25

SUSHI SET 4 ( Fir 2 Per,)
6 Stk. Tempura Big Roll

8 Stk. Premium Roll

8 Stk. Maki

4 Stk. Nigiri

6 Stk. Sashimi

Seetangsalat

VEGETARISCHE VARIANTE 45

62 | 53

SUSHI SET 5 (fiir 3 Per.)
12 Stk. Tempura Big Roll

8 Stk. Premium Roll

8 Stk. Inside-Out-Roll

16 Stk. Maki

6 Stk. Nigiri

6 Stk. Sashimi

Seetangsalat

98 | 84

SUSHI SET 6 (fir 4 Per,)
18 Stk. Tempura Big Roll

8 Stk. Premium Roll

16 Stk. Inside-Out-Roll

16 Stk. Maki

8 Stk. Nigiri
6 Stk. Sashimi

TASTE THE HERITAGE
by NAM AN

126 | 110

Seetangsalat




